
 
 

Ingrédients :   Ustensiles :  

1  de  

 

Un saladier 

 
 

1 

 

 
Un bol 

1 demi de  

 

 

Une cuillère 

 

2  

 

 

Une râpe 

2   

 

 

Un couteau économe 

 

100gr de   fondu 

 

 

Un moule 

  

 

 

Un four 

 

 

 

 

 

 

 



 

Préparation :  
 

 
1. Eplucher et râper les carottes. 

 
2. Dans un saladier, mélanger la farine, le 

sucre, les œufs, les carottes râpées, la levure 

et le beurre fondu.  

 
3. Verser dans u moule beurré. 

 

4. Faire cuire au four à 180° pendant 30 

minutes. 
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